
 

 

KERSTFOLDER 2011 

 

Tijdens de Kerstdagen (24, 25 en26 december) kunt u bij ons alleen 

van deze lijst bestellen. U kunt kiezen uit een kerstdiner van 

verschillende gangen of kerstschotels met eventuele uitbreidingen.  

 

Gelieve uw bestelling via het bestelformulier door te geven. 

Desgewenst is een vegetarische variant verkrijgbaar. 

 

Voor groepen VANAF 20 personen is het mogelijk om in overleg een 

ander buffet of maaltijd samen te stellen.  

 

Wij wensen u alvast smakelijke feestdagen toe! 

 
 

Kerstdiner 

 
Voorgerecht 

Cocktail van gerookte kalkoenfilet en stukjes ananas 

met een zacht romige saus 

 

€ 4,00 per persoon 

 

Crèmesoep met verse groenten 

 Licht gebonden crèmesoep met een garnituur van verse groenten 

Ciabatta met knoflookboter 

 

€ 3,00 per persoon 

 

 
Hoofdgerecht 

 
Kip in sinaasappelsaus 

Kalfsfricandeau in paddenstoelsaus  

Gemengde salade van ijsbergsla, tomaat, komkommer en rode ui 

Aardappel-groenteschotel (aardappel, spinazie, kaassaus) 

Gebakken krielaardappeltjes 

 

 € 13,50 per persoon 

        

 



 
 

Dessert 

Caramelmousse en 
Framboos-mascarponemousse 

 
€ 3,50 per persoon 

 
 

Kerstschotels 

A.   

Luxe huzarensalade met onder andere gevulde eieren, perzik, tomaat, 

rauwkost, vers fruit (zoals meloen, ananas, druiven en kiwi), asperges, 

rosbief, paté,  ham, cocktailsaus en stokbrood met kruidenboter  

           

         € 7,50  per persoon 

 

B.  

Luxe huzarensalade en zalmsalade met onder andere gevulde eieren, 

perzik, tomaat, rauwkost, vers fruit (zoals meloen, ananas, druiven en kiwi),  

asperges, ham, scampi’s, haring, gerookte zalmfilet, forelfilet, cocktailsaus 

en stokbrood met kruidenboter 

€ 11,00  per persoon 

 

C.  

Luxe huzarensalade en zalmsalade met onder andere gevulde eieren, 

perzik, tomaat, rauwkost, vers fruit (zoals meloen, ananas, druiven en kiwi),  

rosbief, asperges, ham, paté,  scampi’s, haring, gerookte zalmfilet, paling, 

forelfilet, cocktailsaus en stokbrood met kruidenboter    

         € 12,50 per persoon  

 

Uitbreidingsmogelijkheden  

(dient zelf warm gemaakt te worden)   

Nootham met cumberlandsaus           € 4,00 per persoon 

Gehaktballetjes in satésaus      € 4,00 per persoon 

Varkenshaas in roomsaus      € 4,50 per persoon 

 
Uiteraard kunnen de voorgerechten, soepen en nagerechten ook 

gecombineerd worden met de kerstschotels. 

 

 

U kunt uw kerstbestelling tot en met maandag 19 december 2011 

doorgeven, bij voorkeur via het bestelformulier. 

 

 



 
 

Afhalen 

Eerste en Tweede Kerstdag tussen 11.00 uur en 13.00 uur kunt u uw bestelling 

dan ophalen.  

Alle gerechten krijgt u koud mee en kunt u zelf opwarmen (beschrijving wordt 

meegeleverd), zo kunt u zelf bepalen wanneer u gaat dineren. De gerechten zijn 

verpakt in oven- en magnetronbestendige bakjes.  

 

 

Bezorgen  

Bezorgen is mogelijk in overleg en tegen betaling van bezorgkosten. 

 

Bezorgtijden zijn: 

24 December tussen 16.00 en 20.00 uur. 

 

Eerste en Tweede Kerstdag tussen 13.30 en 17.00 uur. 

 

Bezorgkosten: 

Uden, Volkel, Odiliapeel, Boekel, Erp en Veghel:  € 25, 

Daarbuiten € 1,-- per gereden kilometer, met een minimum van € 25,--. 

 
 

De materialen (borden, bestek, schalen, cocktailglazen etc.) graag 

terug bezorgen binnen 3 werkdagen. 

 


